
VENERA
RESERVA
Branco

estágio

12 meses de barrica de carvalho francês,
nova com 500L de capacidade.

álcool
13,5%

acidez total

5,1g Ácido Tartárico/litro

ph

3,51

engarrafamento

Setembro 2024

pvp 
30€

Este Branco Reserva é um verdadeiro tributo à excelência e 
tradição da região do Douro. Proveniente de vinhas em socalcos 
e solos de granito, que conferem às uvas uma concentração e 
mineralidade excecionais, este vinho foi elaborado de forma 
cuidadosa, com uvas selecionadas, refletindo a sofisticação 
de um vinho de gama alta, com uma expressão única de 
complexidade e profundidade.
	 Aromaticamente dominado pela fruta branca não madura 
e madeira, o Venera Branco Reserva apresenta um envolvente 
nariz que nos remete para um clássico vinho branco do Douro.
	 Na boca, expressa uma acidez equilibrada ao longo das 
três bocas que, a par da madeira e da fruta, criam um vinho  
de excelência.


