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Ano 2022

Denominacao IG Lisboa

Castas Esgana Cao

Ano Viticola O ano viticola de 2022 foi bastante ameno, com

Inverno relativamente seco, Primavera de
temperaturas amenas e Verao muito fresco, com
noites muito frias, levando a que a vindima
apenas acontecesse no dia 12 de Setembro.

Vinificagao A vindima foi feita manualmente para pequenas
caixas de 15 Kg. Na adega seguiu-se uma
prensagem suave de cacho inteiro. Apenas
utilizdmos o mosto de lagrima para este vinho,
que fermentou em barricas usadas de carvalho
francés de 350 litros.

Estagio Aconteceu durante 11 meses em cima das
borras finas com batonage apenas nos
primeiros 2 meses. Engarrafamento dia 28 de
Novembro 2024.

Notas Prova Murgas Esgana Cao é um vinho que consegue
juntar de forma singular a “personalidade”
irreverente do Esgana Cao com as
caracteristicas incutidas pela influéncia atlantica
e solo calcario das vinhas de onde provém. Na
prova mostra aromas contidos num fundo
mineral, mas é na prova que sobressai a
irreveréncia, forga e profundidade.

Gastronomia Harmoniza com pratos de bacalhau, peixes no
forno, carnes brancas e queijos de massa mole.
Acompanha também tarde de améndoa ou tarde
de maga. Deve ser servido a uma temperatura de
10/12°C.

Dados Analiticos Alcool: 12,5% | Acidez Total: 8,1 g/1| pH: 3,05
Agucares: <1,5g/1
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