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Srecelos
} Ano 2022

!; Denominacao DOC Bucelas
|
- Castas Arinto
Ano Viticola Foi um ano com Inverno muito frio mas com

pouca chuva no inverno e primavera. O verao
manteve-se seco e relativamente quente (apesar
de noites muito frescas). A vindima foi precoce,
registando-se uma quebra de produgao, bagos
pequenos e concentrados. Os vinhos resultaram
com bastante volume e concentragdo. A
vindima aconteceu nos dias 9 e 11 de Setembro.

Vinificagao A vindima foi feita manualmente para pequenas
caixas de 15Kg, uvas desengacadas e estiveram
em macerac¢ao durante uma semana até iniciar a
fermentacdo com leveduras indigenas. A
fermentacao foi feita em cubas de inox e 20% em
barricas usadas de carvalho francés de 350 litros.

Estagio Aconteceu durante 10 meses em cima das borras
finas com batonage apenas nos primeiros 2
meses. Engarrafamento dia 28 de Novembro
2023.

Notas Prova Murgas Bucelas é um vinho que exprime a forga
do terroir atlantico em solos calcarios. Alia a
elegancia do Arinto a mineralidade
caracteristica dos solos calcaricos. Sério,

profundo, envolvente e de grande longevidade,
retne os atributos dos grandes vinhos historicos.
o 1% % 2022 Gastronomia Harmoniza na perfeigao com entradas, pratos de
2 peixe, algumas carnes brancas, queijos e tarte de
R I macga. Deve ser servido a uma temperatura de
/I( [ j RG A S | 10°/12°C de temperatura.
///) / | Dados Analiticos Alcool: 12,5% | Acidez Total: 6,9g/1 | pH: 3,06
S tceldd Agucares: 1,1g/1
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PRODUTOR: JGB Fine Wines Lda, Av. Fontes Pereira de Melo, n°14, 5° andar, 1050-121 Lisboa
QUINTA: Rua do Lagar, Freixial, 2670-676 Bucelas
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